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Dlha 297, Liptovsky Mikulas
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CENNIK

Prenajom komplet restauracie/kapacita 70 osob 5 oo€/den  Goe/hod

Prenajom vinny salonik/kapacita 12 0sob Sog/denn  20€/hod
Prendjom kongresovd miestnost'/kapacita 35 osob 1505/ den 30€/ hod
Prendjom terasa komplet/kapacita 50 6sob 250€/den  50€/hod
Prendjom audiovizualnej techniky 150€/den  s0€/hod
Zakladne prestieranie 1€/0soba
Slavnostne prestieranie 3€/osoba
Klavirny doprovod/minimum 2 hodiny 6o€/hod
Korkovné vino 10¢€/flasa
Korkovné destilaty a liehoviny 20€/flasa
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GRILOVACKA 25€/0soba

Ponuikame na vyber rozne druhy mdsa, ryby, udeniny, syry, krore
priamo pred Vami griluju nasi kuchari. Nechybaju ani rozne druhy
omacok, dresingov, salaty, prilohy a pecivo.

VECERNE OBCERSTVENIE - BUFET 17¢/osoba

Domaca kapustnica s udenym mdsom, klobasou a hubami, kuracie
a bravcové minirezniky, pecené kuracie vykostené stehna, pecené
baby zemiaky, ryza, zeleninovy salat

VECERA FORMOU BUFETU 33€/0s0ba

Po dohode so sefkucharom si mozete zvolit rozne kombinacie a
skladbu vecerncho bufetu, kde spojime Vase oéakavania a dokazeme
uspokojit aj toho

najndroénejsicho zdkazntka. Standardne sa skladd

z 2 -3 druhov predjedla, 2 polievok, 4 druhy mdisovych pokrmov,

1 druh vegetarianske hlavne jedlo, 4 prilohy, salatovy bufet a
dezerty.

SERVIROVANE SLAVNOSTNE MENU

Servirované zchodové menu 22€/0soba
Servirovane 3chodove menu 28€/0soba
Servirované 4chodove menu 32€/0soba
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Na Vyber Vam ponitkame z nasledujucich jedal:

Filetovana bravcova panenka, dijonska emulzia,
bryndza, pecivo
Demdinovsky pstruh, uhorky, zeler, jablko, smotana
Pecena mrkva s tvarohom a bylinkami
Kadacia pasteta s ovocnym chutney
Marinovana cvikla s bryndzou a bylinkami
Polievka
Dubakove capucino s mlie¢nou penou
Paradajkovy krém s parmezanom a bazalkovym pestom
Cibulova polievka s bielym vinom a syrovym toastom

Krem z pecencho zeleru, fritovany zeler

Slepact vyvar s médsom, zeleninou a cestovinou

Hlavne jedlo
Bravcova panenka v bylinkovej kruste, omacka s bielym vinom,
baby zemiaky s bylinkami
Trhané kacacie stehno, pecena biela kapusta, loksa, biely
jogurt, nakladana zeleninka
Hovadzi flank steak, jemne pikantné kremove rizoto so susenou
paradajkou
Kuracie supreme s mdsovou fasou, zemiakové pyré
s parmezanom, glazovana zelenina, syrova omacka
Peceny karfiol a brokolica, holandska omacka, restovane orechy
Dezert
Kremova krupica s bielou cokoladou a prepustenym maslom I
Cokolddovy krém so slanym karamelom a peéenymi orechmi |

Cokoladove brownie s tvarohovou penou, susene ovocie
/ . .
Domace tiramisu
Flambované ovocie s métou a ovocnym sorbetom
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